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Odporicania RVPS Kosice — okolie na zabranenie Sirenia nového koronavirusu sposebujiceha
ochorenie COVID — 19 pri predaji potravin

V nadviznosti na aktualnu epidemiologicku situdciu v Slovenskej republike sposobeni Sirenim

ochorenia COVID-19, Regionalna veterinarna a potravinova sprava Kosice — okolie vas Ziada o silinnost’
pri zverejneni tychto informdcii na mieste pristupnom vietkym maloobchodnym previdzkarniam
v obci/meste, pripadne o ich vyhlasenie v obecnom rozhlase.

RVPS Kosice - okolie odpori¢a pri predaji potravin prijat’ a dodrZiavat’ nasledovne

opatrenia:

L

obmedzit predaj nebalenych potravin, t. &. nepouzivat’ predaj do vlastnych obalov prinesenych
zakaznikom,

nebalené potraviny, pokrmy a napoje balit’ len do novych, &istych, nepouzitych obalov, ktoré su
vhodné a uréené na styk s potravinami,

obsluhujuci personal potravinarskych prevadzok (predaj potravin, musi v tomto obdobi dodrziavat
vysoki liroveil osobnej a prevadzkovej hygieny, to znamena najmi:

pravidelné a dokladné umyvanie rak teficou teplou vodou a mydiom aspoft po dobu 20 sekiind,
prip. nasledne omytie vhodnym dezinfek&nym prostriedkom a osusenie papierovou jednorazovou
utierkou; umyvat’ si ruky vzdy po fitkkani nosa, kastani alebo kychani alebo po pouZiti toalety
¢isty pracovny odev, pouzivanie vhodnych ochrannych pomécok (jednorazové rukavice, pokryvka
hlavy, ri8ka na zakrytie Gst a nosa),

Gplne vyla&it priamy kontakt nebalenych potravin a pokrmov s nechranenymi rukami (poZival
pracovné naradie pri porciovani, ochranné rukavice),

sledovanie svojho zdravotného stavu, upIné vyla¢enie personalu, ktory vykazuje priznaky
respiraéného ochorenia (ako st napr. kasel, kychanie, zvy3ena teplota); t. j. osoby, ktor¢ st chore,
nesmii manipulovat’ s potravinami alebo pokrmami a nesmi vstupovat' do priestorov, kde sa
manipuluje s potravinami)

vyhybanie sa priamemu kontaktu s osobami vykazujicimi priznaky respiratného ochorenia, v
pripade nevyhnutného styku dodrziavanie minimalnej vzdialenosti aspori 1 m,

udrziavanie dokladnej Zistoty pracovného prostredia, pracovnych ploch a pracovnych pomocok
(odporicame zvysit' frekvenciu Cistenia a dezinfekcie)

. pri manipuldcii s potravinami ZivogiSneho pdvodu je potrebné dodrziavat’ zauzivané hygienicke

pravidla v rdmci spravnej vyrobnej praxe a HACCP. K takymto pravidlam patria napriklad:
zabranit’ vstupu zvierat do vyrobnych, manipulaénych a skladovacich ¢asti ,

chranit prevadzku pred hmyzom a hlodaveami (vykonavat pravidelne zavedené kontroly a
opatrenia na zabranenie vaiknutiu do prevadzky ,

pri manipulacii so surovym mésom, mliekom alebo Zivofisnymi potravinami je potrebne
dodrziavat’:

» z4sady prevadzkovej hygieny, pravidelné a dokladné &istenie pracovnych ploch, néradia, nacinia,
riadu a priestorov, kde sa manipuluje s potravinami,
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® zabranit’ krizovej kontaminacii pracovnych pléch, naradia, riadu a pod. - t. zn. zabranit, aby sa
tepelne spracované potraviny, pokrmy pripravovali oddelene od tepelne nespracovanych potravin
Zivocéisneho pévodu (miso),

® dodrZiavat teplotné poZiadavky podas pripravy pokrmov (zésady HACCP),

* dodrZiavat’ osobnu hygienu (&istota pracovného odevu, &istota rik — dokladné umyvanie nik
pocas celého procesu pripravy pokrmov, pri prechode prace zo ZivodiZnymi surovinami na pracu s
potravinami tepelne opracovanymi; dodrziavat’ &istotu rik a ich dokladné umyvanie po pouziti
toalety a vykondvani toaletnych niprav),

® dodrziavat’ zdsady manipulacie s odpadom (zvysky pokrmov, potravin), odpad uskladniovat’ v
uzavretych nadobdch na vyhradenom mieste, pravidelne odstrafiovat’ z prevadzky a zabezpeGit
pravidelny odvoz oprivnenou osobou na zneskodfiovanie odpadu.

Prevadzkovatelia potravindrskych podnikov zohravaji dolezitii dlohu pri prevencii choréb
sposobenych potravinami, Mali by dedrziavat’ nasledovné pokyny:
Prevencia —proaktivne kroky:

* DodrZiavat’ zasady hygieny a dezinfekcie na ka¥dom stupni potravinového ret'azca

® Vstup do potravindrskych prevadzok cez hygienickd sludku v ochrannych prostriedkoch a s
rizkom e Zakaz vstupu nepovolanym osobdm a osobim s akymikol'vek priznakmi chripky |
pripadne inych podobnych ochoreni

» Docasne zaviest’ meranie telesnej teploty u zamestnancov pri vstupe do prevadzky

¢ Vyzadovat' u zamestnancov anamnesticki histériu, napr. navsteva zahraniia alebo &lenov
rodiny, koronavirusov4 infekcia v rodine alebo v blizkom okoli, atd’

» Pri preprave potravin do potravinarskej prevadzky vodi¢ nevystupuje z vozidla a celd
manipulaciu s potravinami zabezpetuje prevadzkovatel’ ( hlavne zahranitni prepravcovia)

® Personal opakovane prekolit v zésaddch osobni a prevadzkovej hygieny a zabezpegit
podmienky pre ich uplatiiovanie. (mytie a susenie rik, napr. dezinfekéné prostriedky).

® Zamestnanci s priznakmi ochorenie nesmii byt v prevadzke potravinarskeho podniku.

® Pri vyrobe alebo manipuldcii s tepelne neosetrovanymi potravinami (napr. lahddkarské, pekarske)
pouzivat’ ochranné pomécky (jednorazové rukavice, plaste, pripadne riisky).

@ Pravidelne Cistit’ a dezinfikovat pracovni plochy, pracovni pomécky pripadne rukovite, kosiky,
voziky, zariadenia , d’alSie miesta, ktorych sa zamestnanci najéastejsie dotykaji, si&asne aj socidlne
zariadenia a to dezinfekénymi prostriedkami s pine virocidnym t¢inkom.

® Nad rdmec beZného poriadku a &istenia odberovych priestorov sa zamerat’ na miesta a plochy
najéastejlieho dotyku zakaznika a ty o najastejSie utierat’ a dezinfikovat’ vhodnym prostriedkom
s pine virocidnym G¢inkom (napr. Jednorazové dezinfekéni utierky).

® Poutit obsluhujici personal, aby minimalizoval uizky kontakt s hocikym, kto vykazuje priznaky
respiratného ochorenia, ako je kasel a kychanie.

# V predajniach uprednostiiovat’ predaj baleného tovaru.

® V predajniach s predajom nebalenych, dalej tepelne neoletrovanych potravin zabezpedit’ dostatok
pomocck pro hygienicki manipuldciu s tovarom ( sacky, klieste, jednorazové rukavice, apod.),
upozoriiovat’ zakaznika na povinnest hygienického chovania formou vyvesnych upozorneni,
vystavnych tabal’. atd’. - najlepsie pod stdlym dohl'adom obsluhy.

S pozdravom = ERINARNA

MVDr. Stefan Karahuta
riaditel



